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Antipasti: 
● Coratina d’agnello con torta   
● Tris di bruschette   
● Grande antipasto del Pittore 

(bruschette, salumi, melone, 
formaggio, supplì e pomodori gratinati) 

 
Primi: 
● Gnocchi al sugo d’oca*  
● Umbricelli all’arrabbiata  
● Tortellini alla mugnanese  

(panna, salsicce e funghi)  
● Chitarrine cacio e pepe 
 
Secondi: 
● Bocconcini di Chianina Igp  

al Merlot con torta   
● Agnello scottadito  
● Grigliata di maiale  

(salsiccia, spuntatura, capocollo) 
● Stinco* di maiale al forno  

con patate*  
 

Torte:  
● Torta con speck, rucola e pecorino  
● Torta con prosciutto e formaggio  
● Torta con prosciutto  
● Torta con salsicce 
● Torta con salsicce e erba  
● Torta con rucola e pecorino 
● Torta con verdura   
● Torta vuota 
 
Contorni: 
● Patate fritte*  
● Verdura cotta  
● Panzanella  
 
Dolci:  
● Gelsomini con panna  
● Tozzetti con vin santo  
● Zuppa Inglese 
 
Frutta:  
● Cocomero

Al Ristorante

CARNI FRESCHE A KM. ZERO * prodotti surgelati

ore 19,30 Apertura Stand Gastronomico

Novità! 
Menù  
Senza  
Glutine

Antipasti: 
● Freselle al pomodoro 
 
Primi: 
● Lasagna al ragù   
● Lasagna funghi e tartufo  
 
Secondi:  
● Porchetta al piatto  
● Torta al testo o pane arabo con: 

prosciutto, porchetta o stracchino  
e rucola 

● Torta al testo vuota  
● Pane arabo vuoto 
 
Fritti: 
● Mozzarella, supplì, arancino  

e crocchetta di patate 
 
Dolci:  
● Cheesecake frutti di bosco  

o cioccolato 
● Crostatina albicocca o cioccolato 

MENÙ  
SENZA GLUTINE


