




37a edizione
Il Tartufo Bianco
Venerdì 28 Ottobre - Martedì 1 Novembre 2016

Città di Castello vi dà il benvenuto alla 37a Mostra Nazionale del Tartufo Bianco, appuntamento d’autunno con la prelibata 
trifola dell’Alto Tevere Umbro e il Tour delle eccellenze enogastronomiche del territorio a chilometri settanta. 
Prodotti esclusivamente ICG e DOP da cucinare e acquistare nei mercati, nei saloni e nei numerosi spazi di degustazioni libere 
che vi aspettano nelle piazze del centro storico.
Chef rinomati che cucineranno con e per i visitatori del Tartufo Bianco, menù tipici e Showcooking all’insegna dei sani stili di vita 
e contro lo spreco alimentare, per i bambini un intero laboratorio e il primo Salone dei presidi dell’Umbria Slow Food. 
Da Venerdì 28 Ottobre a Martedì 1 Novembre la Mostra ha in programma eventi da record con la Carica del 101 cani da tartufo 
e la gradita visita del Trentino Alto Adige, cene con ballo e percorsi d’arte alla scoperta di Città di Castello, la patria di Alberto 
Burri e di Raffaello. Ma il Tartufo bianco quest’anno ha anche un’altra missione importante da compiere: aiutare le popolazioni 
colpite dal terremoto di Amatrice ed Accumoli. Saranno ospiti con i consorzi di prodotti tipici e a loro saranno dedicati eventi 
e campagne di solidarietà perché ciò che è sano sia anche buono. 





i Mercati

I Sapori del Tartufo 
Piazza Matteotti

I Sapori d’Italia
Piazza Gabriotti

I Sapori a chilometri 70
Loggiato Gildoni



I Sapori a chilometri 70
Mostra mercato

Loggiato Gildoni

Degustazioni presso

Area Degustazioni e Showcooking  
Menù a chilometri 70

Venerdì 28 Ottobre - ore 17.00 / 19.00
Sabato 29 Ottobre - ore 12.00 / 14.00

Domenica 30, Lunedì 31 Ottobre e Martedì 1 Novembre - ore 13.00 / 15.00
Piazza Matteotti

Eccellenze al chiostro 
Menù a tema a cura degli Chef Vincenzo Bianconi, Renzo Dini e Giacomo Passeri

Sabato 29, Domenica 30, Lunedì 31 Ottobre e Martedì 1 Novembre -  ore 17.00 / 18.00
Corso Vittorio Emanuele
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i Saloni

IX Salone del vino e del sigaro
a cura di Ais Umbria Delegazione Città di Castello
Palazzo Comunale

IX Salone dell’olio
a cura di  Aicoo, con la partecipazione della Confraternita dell’olivo e dell’olio dell’Alta Valle del Tevere 
Piazza Matteotti

II Salone della Biodiversità
a cura dell’Associazione Pro Bio
All’interno del Salone
Come in Fattoria
Attività per bambini
da Sabato 28 Ottobre a Martedì 1 Novembre - ore 17.00 e degustazione ore 18.00
Piazza Matteotti 



Slow Food
Laboratorio del gusto, i progetti di Terra Madre - Loggiato Gildoni

a cura di Slow Food

Laboratori del gusto
A cura di Marino Marini con la partecipazione di Andrea Pioppi, libero impastatore
 da Sabato 29 Ottobre a Martedì 1 Novembre
 ore 11.00, 12.30, 14.00, 15.30, 17.00, 19.30

Mazza fegato e Vino Santo affumicato dell’Alta Valle del Tevere, la Roveja di Civita di Cascia, il Cicotto di Grutti,
la Fagiolina del Lago Trasimeno, il Sedano Nero di Trevi, la Fava còttora dell’Amerino.



Il  massimo in cucina
Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti

Un piatto ogni 45 minuti, cucina anche tu con gli Chef
A cura del Consorzio di tutela del Vitellone Bianco dell’Appennino Centrale
Sabato 29, Domenica 30 Ottobre  - ore 16.00 / 19.00
Martedì 1 Novembre - ore 18.00 / 20.00

Eventi Speciali:
in Cucina con Giorgione del Gambero Rosso
Lunedì 31 Ottobre - ore 17.00

Speciale Pizza con il Campione nazionale Gianluca Passetti
Lunedì 31 Ottobre - ore 11.00

il Tartufo con Chef  Manucci
Martedì 1 Novembre - ore 16.30 / 17.30

Tartufo fai da te
Cuoci il tuo uovo al tartufo.



Il buono della natura
Laboratori e Alternative Show - Corso Cavour

A cura del Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione Uslumbria1 
in collaborazione con FIDA, I.P.S.A.R. di Assisi, Città Di Castello, Form di Foligno, “G.O. Bufalini” di Città di Castello

L’ora della Merenda e Fruttasballo
Venerdì 28 Ottobre - ore 16.00 / 17.00
Sabato 29, Domenica 30 Ottobre e Martedì 1 Novembre - ore 10.00 / 12.00

Fantasia di Bevande
Sabato 29 Ottobre - ore 10.00 / 12.00

Salute Expò Junior
Laboratorio per bambini 6-11 anni
Domenica 30 ottobre - ore 10.00 / 12.00

Okkio ai funghi
Tutti i giorni - ore 11.00 / 12.00

Alternative show
Con gli Chef contro lo spreco alimentare
ore 17.00 / 19.00
28 Ottobre	 Chef Francesca Ravalli, Istituto Alberghiero di Assisi
29 Ottobre	 Alberghiero di Città di Castello
30 Ottobre	 Chef Matteo Donati, Castiglion della Pescaia
31 Ottobre	 Chef Gabriele Faina
1 Novembre	 Chef Stefano Marconi e Cosimo Franco Lippolis





i Piatti della Tradizione
Le Società rionali ai fornelli - Tutti i giorni ore 10.00 / 12.00

Rione Madonna del Latte
Piazza Fanti 

Rione Prato
Piazza Fanti

Rione Riosecco
Largo Gildoni

Le castagne della Pro-Loco di Monte Santa Maria Tiberina
Piazza Matteotti



28 Ottobre
ore 17.30 / 21.00 - Salone del Vino 

Atrio del Comune, Piazza Gabriotti

29 Ottobre
ore 11.00 / 22.00 - Salone del Vino

ore 17.00 - Speed Wine (solo su prenotazione)
Atri o del Comune, Piazza Gabriotti

30 Ottobre
11.00 / 22.00 - Salone del Vino

15.00 - Finale Concorso Enologico 
categoria I.G.T. Umbria

Atrio del Comune, Piazza Gabriotti

Premiazioni Vincitori
Sala del Consiglio, Palazzo del Comune)

31 Ottobre
11.00 / 21.00 - Salone del Vino
Atrio del Comune, P.zza Gabriotti

31 Ottobre
20.00 - Apericena con prodotti 

tipici Umbri e Trentini
21.00 - Degustazione Guidata Vini 
“Il Trentino incontra l’Alto Adige”

Il ricavato sarà devoluto in beneficenza.

Palazzo Bufalini, Sala degli Specchi

01 Novembre
11.00 / 19.00 - Salone del Vino
Atrio del Comune - P.zza Gabriotti



Ospiti della 37a edizione

Comune di San Prospero

Consorzio Prosciutto Amatriciano IGP

San Pellegrino Val di Fassa



Piadineria Vecchia Rimini
Piazza Gabriotti, 8 - 075 8553990

Trattoria Lea
Via San Florido, 38 - 075 8521678

Vineria del Vasaio
Via della Cacioppa, 4 - 329 6219056

Ristorante Le Logge
Logge Bufalini - 075 8642304

Preludio
C.so Vittorio Emanuele - 075 8558127

L’Osteria
Via Borgo di Sotto - 075 8555534

Al Campanile
Via Modello, 3 - 075 8556840

Dolce Vita
Via G. Marconi, 14/A - 075 8511003

Fez
Via Mario Angeloni, 2 - 075 8553560

Bistro Trentasei
Via Pinchitorzi, 1/A - 075 8558566

Materie prime
Via XI Settembre, 1 - 075 7826040

L’Accademia Hostaria 
Via del Modello, 1 - 075 8523120

Il Fiorentino
Via S. Florido, 55 - 075 8559035

Essential
Via G. Marconi, 10 - 075 8554059

Kook Dinner
Via dei Tre Nonni - 075 8520443



Programma Manifestazione
da Venerdì 28 Ottobre a Lunedì 1 Novembre

Venerdì 28 ottobre 
ore 16.00	 Apertura della Mostra

Sabato 29 ottobre
ore 10.00	 Apertura Mercati, Saloni, Degustazioni e Showcooking

ore 11.00	 Inaugurazione 37a Mostra Nazionale il Tartufo Bianco di Città di Castello

ore 20.30	 A passo di danza - Degustazione enogastronomica 
	 Cena spettacolo a cura di Ais Città di Castello, Tour dei Sapori e delle eccellenze a chilometri  70, 
	 associazione di danza classica e moderna “D.Renzini”  di Alessandra Carmignani.
	 Palazzo Vitelli a Sant’Egidio, Sala del Camino

Domenica 30 ottobre
ore 8.00	 Gara dei cani da tartufo
	 A cura di Associazione Tartufai Alto Tevere Umbro.
	 Parco A. Langer 

ore 10.00	 Apertura Mercati, Saloni, Degustazioni e Showcooking

ore 12.00	 La carica dei 101
	 Cento e uno cani da tartufo in Piazza.
	 Piazza Matteotti

Per l’intera giornata VI Concorso Enologico regionale categoria IGT 
a cura di Ais Umbria delegazione di Città di Castello Palazzo comunale



Lunedì 31 ottobre
ore 10.00	 Apertura Mercati, Saloni, Degustazioni e Showcooking

ore 11.00	 Pizza con il campione
	 Showcooking con il campione nazionale Gianluca Passetti
	 Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti

ore 16.00	 Pizza, il Duetto
	 Showcooking - Il campione nazionale Gianluca Possetti incontra Sonia Mariani,
	 concorrente della II edizione Master PizzaChef 
	 Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti

ore 17.00	 In cucina con Il Giorgione del Gambero Rosso 
	 Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti

ore 20.00	 Apericena con i prodotti del Trentino Alto Adige e dell’Alto Tevere e degustazione Ais Trentino Alto Adige 
	 Palazzo Bufalini, Sala degli Specchi 

Martedì 1 Novembre 
ore 10.00	 Apertura Mercati, Saloni, Degustazioni e Showcooking

ore 11.00	 Il Tartufo Foodblogger Contest - Giornalisti in cucina 
	 Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti

ore 16.30	 Il Tartufo con Chef  Manucci 
	 Area Degustazioni e Showcooking Piazza Matteotti



Il Tartufo Bianco è anche...
Eventi collaterali durante la Manifestazione

Il Profumo dell’Arte - Mostra d’Arte Contemporanea 
di Riccardo Fiorucci, Franco Gaburri, Fabrizio Pruscini, Carlo Paolo Granci.
Palazzo Lignani Marchesani, Corso Vittorio Emanuele

L’Arte della Tradizione: Le Sigaraie
La grande tradizione della lavorazione del tabacco in Alta Valle del Tevere.
a cura del Museo Storico e Scientifico del Tabacco.
Loggiato Cassa di Risparmio, Piazza Matteotti

Cola dell’Amatrice al servizio dei Vitelli
Percorso guidato all’interno a cura di Associazione Artea in collaborazione con Il Poliedro
Partecipazione gratuita, Info e prenotazioni: 075 8520654
Domenica 30 Ottobre - ore 10.00 / 16.00 
Palazzi Vitelli

La Città... a Passo di Danza
Incursioni artistiche e coreografie a cura Academy Ballet di Sara Papa, Studio Danza di Rita e Roberta Giubilei, 
Associazione Danza Classica e Moderna “D. Renzini” di Alessandra Carmignani, Zona Dieci.



Comune di
Città di Castello



1.	 Piazza Gabriotti
2.	 Palazzo del ComunE 
3.	 Corso Cavour
4.	MUSEO  Tela Umbra
5.	 Piazza Fanti
6.	 Palazzo del Podestà
7.	 Piazza Matteotti
8.	L argo Gildoni
9.	L oggiato GILDONI
10.	 PIAZZA GIOBERTI
11.	 CORSO VITTORIO EMANUELE

          INFOPOINT

www.iltartufobianco.it
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Fondazione
Cassa di Risparmio
di Città di Castello

Associazione
Palazzo Vitelli
a Sant’Egidio

il poliedro



Si ringraziano per la collaborazione:
il Centro di Formazione G.O. Bufalini, 

l’Istituto Istruzione Superiore “Patrizi - Baldelli - Cavallotti”, 
Associazione di danza classica e moderna Diamante Renzini 

di Alessandra Carmignani, Andrea Lignani Marchesani,
i proprietari di Palazzo Pierleoni, Palazzo Scarafoni e

Palazzo Facchinetti e Mauro Smacchia.



Comune di Città di Castello
Servizio Sviluppo Economico

Tel. 075 8529361 - sviluppoeconomico@cdcnet.net

Servizio Informazione e Accoglienza turistica
Corso Cavour - Tel. 0758554922 - Fax 0758552100 - info@iat.citta-di-castello.pg.it

Info e prenotazioni: 377 1800043
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